& Vothine & aalades folives s & Vblailos s Label Ruge

Verrine de Foie Gras Canard et compotée de Poire (7og) 500 PIECE Gratin Dauphinois 1599 /KG Chapon Fermier Blanc de P’Ain effilé (env. 4kg) 9310 /KB
Verrine de Noix de Saint-Jacques (70g) 500  PIECE Gratin Dauphinois a la Truffe 2699 /KG Dinde Fermiére de I’Ain effilée (env. 4kg) 24'70 /KG
Salade de Gambas a la Méditerranéenne 4899 /KG Rissotto au Parmesan et Champignons 1799 /K6 Poularde Fermiére de I’Ain effilée (env. 2.5kg) '
Salade Surimi Alaska 1990 /KG Fagot de Haricots Verts lardés (45g) 200 PIECE Chapon de Pintade de I’Ain effilé (env. 2.3kg) §0'4g /KE
" 740 /K
Mini Chapon de l’Ain effilé (env. 2.8kg) 2380 /KG
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‘ 35 az . ;5 . & ; 5. ; ‘ ‘ q‘ém &w Mu & h %M% élevées dans le berceau historique de la volaille fermiere, ces voldilles a la chair juteuse et
4

peau fine sont nourries aux céréales locales et élevés en plein air, un beau travail artisanal

En 2025 nous vous proposons désormais du gibier cru pour enrichir

Terrine de Canard au Foie gras 36.99 /KG vOs recettes festives avec des viandes de caractere
Paté crote de Filet de Canard aux Figues 35.99 /KG - Poids et disponibilités variables en fonciton de la chasse -
Paté cro(te de Chevreuil et Champignons % 3299 /Kb
Mini paté cro(te de Canard au Foie gras (soog) 2090 PIECE Dos de cerf sans os - 1,5kg a 3kg 6230 /K6 .
Bouchée 2 la reine Veau/champignons sauce Foie gras 690 PIECE Sauté de Cerf 2970 /KG 6 WWW ‘k BWM
Feuilleté de Volaille au Cépes sauce Foie gras (1108) 450  PIECE Cuissot de Chevreuil - 1,5kg a 3kg 3690 /KG
Feuilleté de Saumon et Poireaux (140g) Qs 450  PIECE Sauté de Chevreuil 4150 /KG Chapon de Bresse AOP - effilé | roulé sous toile (3,6 d 4,0 kg) 5430 /K6
Feuilleté jambon/fromage en forme d’ourson (pour les enfants) 3.00 PIECE Poulet Bresse AOP - effilé (2,6 43,0 kg) 2960 /KG
Coquilles Saint-Jacques a la Normande 750  PIECE ‘ &’w 5 6 a- a
Boudin blanc aux Morilles 2099 /KG Seules volailles AOP au monde, élevées 9 mois en liberté, nourries au mdis blanc et finies au
: 5 lait vous y retrouverez une chair-persillée, beurrée et fondante.
2233:: E:::E ;L;aF-IC-)II.lleGf;aS gggg ;Eg St CArErd e R S s 35,99 {KG L excellence francaise pour vos repas d’exception.
Cuisses de Canard confites (IGP Sud Ouest) 6.99 PIECE
Souris D’agneau confites 3499 /K6
‘ s Carré d’Agneau (6 ou 12 cétes) 3699 /KG < @ >+
C’(’a(/L (b Yerre & ){QJL ROt filet d’Agneau (64 s pers.) 3699 /KG
Gigot d’Agneau (2 4gk d 2,6kg) 3299 /KG
Retrouvez nos plats CUITS dans cette liste, cuisinés MAISON Epau:e d,Agneau av,ec 051(1,3kg ‘ 1,,5kg) . 2039 /K Bm m da M%M @ @4 - NM M
nos plats sont pensés en portions individuelles. paule d’Agneau désossée roulée (ikga12kg) 3293 /K6
Paupiettes de Lapin Farcies 2899 {KG Nous vous conseillons de vous rapprocher de votre Boucher préféré pour définir
Caille dessosée farcie au Foie Gras (160 g environ) 8.00 PIECE clairement ce qu'il vous faut, mais il est intéressant de s’interroger en amont sur :
Civet de Chevreuil 1390  LAPART Cailles fermiéres (IGP / Label Rouge) 2499  /KG , :
Filet Mignon sauce Miel & 5 épices 1490  LAPART Pintades fermieres 1899 /K6 Combien serons-nous a table ?

Le repas sera‘axé sur la volaille ou bien d’autres plats suivent?

Cuisses de Canard confite sauce au Foie gras 1430 LAPART Roti de Porc campagnard (Lard fumé) 1999 /KG Je souhaite une volaille nature / déja farcie / la farcir-moi méme 2
Sauté de Chapon sauce au Cidre et champignons 1590  LAPART Roti filet Porc Orloff 2499 /KG Ma volaille’rentre-t-elle dans mon four ?
Fricassée de Filet de Lotte a ’Armoricaine 16.90  LAPART ROti de veau Orloff 3699 /KG Je la cuisine le Jour-J... ou'avant?

Roti de veau [ Rosbif extra 3299 /KG



MERCI POUR VOTRE CONFIANCE

Grace a vous, cette année encore, on met.du coeur dans
chaque plat et du go(t dans chaque féte.

L’équipe Nicolas & Fils vous a concocté ce menu de Noél pour
vous régaler.simplement, joyeusement, commie on aime le
faire chez nous.

Merci pour votre fidélité, et surtout de Joyeuses.fétes !

Le magasin sera OUVERT

Afin de vous servir dans les meilleures conditions, nous
vous remercions de bien vouloir passer vos commandes
au plus tard :
Pour No&l le 177 DECEMBRE
Pour le Jour de I'an le 24 DECEMBRE
04 66 53 51 71 J

Le Mardi 23 Décembre de 8hoo a 12h30 // 16hoo a 19hoo
- Le Mercredi 24 Décembre de 8hoo a 13hoo

- Le Mercredi 31 Décembre de 8hoo a 13hoo

Nous serons.fermés lors de la préparation
de vos commandes :

O s Incordvurrables

- Le Lundi 22 Décembre toute la journée

y

Foie Gras Entier de Canard mi cuit (IGP Sud Ouest) 154.00 /KG -Le Lundi 29 Décembre toute la journée

Bocal de foie gras entier de Canard 170 gr. (IGP Sud Ouest) 2790 /1006

Jambon Cru Ibérico - Puro de Bellota 2890 /1006

Saumon Fumé d'Ecosse tranché main LABEL ROUGE 104.00 /KG

Caviar d'Aquitaine - La boite de 50 grammes 149.00 /506 v ?A

Magret de Canard séché & tranché 820  PIECE éz Le d
Foie gras de Canard CRU frais - Extra Eveiné (IGP Sud Ouest) 89.00 /206 e

e

Foie Gras Entier de Canard mi cuit au Poivre de Sichuan % 154.00 /KG

Salami Saltufo - Salami a la Truffe & Parmigiano (s 690  PIECE — ® »t
Mortadelle Italienne a la Truffe % 2899 /KG
Jambon cuit a la Truffe [0uveaure) 3499 /KG

Ne pas jeter sur la voie publique
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